
 

 

 

 

第十二版的特級初榨橄欖油世界指南 
 

FLOS OLEI 2021: 

名人堂中有 4 家義大利企業和 2 家西班牙企業 

義大利在 The Best 榮譽榜中獲得勝利 

年度最佳油坊在 Calabria，年度最佳特級初榨橄欖油在 Andalucía 

 

Flos Olei 是享負盛名的指南，致力於為全球各地的橄欖油生產企業及其特級初榨橄欖油提

供服務，目前已是第十二版，由國際專家 Marco Oreggia (也是其出版商) 和記者 Laura 

Marinelli 共同編輯。本指南以兩個版本 (義大利文 - 英文和義大利文 - 中文) 製作，展

現了指南的國際化，精選並敍述來自五大洲和 54 個國家的 500 家企業 (2021 年新加入喬

治亞)，總共審查 714 種不同的油。一個真實的橄欖產地圖集，包括生產區域的製圖，典

型品種的準確描述，橄欖油的品鑑和美食的搭配以及更普遍的歷史文化資訊，對於愛好

者和新手是非常有用的。 

對於獎項，這要歸功於由兩位策展人所協調的專家品嚐小組以絕對嚴謹的標準進行的工

作。全球的特級初榨橄欖油，在名人堂中沒有新的參賽作品。這獎項是去年首次設立的，

其中包括獲得第 100/100 名的企業，經過長期的重要發展，現在已經達到了一個穩定的卓

越目標。目前只有 6 家企業: 義大利的  Frantoio Bonamini (Veneto), Frantoio Franci 

(Toscana), Azienda Agraria Viola (Umbria), Azienda Agricola Biologica Americo Quattrociocchi 

(Lazio) 和西班牙的 Castillo de Canena Olive Juice 和 Aceites Finca La Torre (均來自 Andalucía)。 

和往常一樣，有 20 家公司獲得了獎項，並因此在 The Best 榮譽榜中: 11 家義大利企業，5 

家西班牙企業，1 家斯洛維尼亞企業，1 家克羅埃西亞企業，1 家希臘企業和 1 家智利企

業。其中最重要的獎項: 年度最佳油坊是由位在 Calabria 的 Tenute Pasquale Librandi 莊園

獲得; 而年度最佳特級初榨橄欖油是 Nobleza del Sur - Eco Day 來自 Andalucía 的 Aceites 

Nobleza del Sur 莊園; 新興油坊是 Toscana 的 Azienda Agricola Cesare Diddi 莊園; 最佳有機

特級初榨橄欖油是 Oro del Desierto - Coupage 來自西班牙 Andalucía 的 Rafael Alonso 

Aguiliera 莊園; 最佳特級初榨橄欖油 - 質量/價格是 Picual 由西班牙 Castilla-La Mancha 的  



 

 

 

Palacio de Los Olivos 莊園獲得。其他獲得獎項的義大利企業包括: Frantoio Anteata 莊園 

(Toscana), Frantoio Gaudenzi 莊園和 Marfuga 莊園 (Umbria), Azienda Agricola Cosmo Di Russo 

莊園 (Lazio), Tenuta Zuppini 莊園 (Abruzzo), Madonna dell’Olivo 莊園和 Fattoria Ambrosio 莊

園 (Campania), Società Agricola Fratelli Ferrara 莊園和 Azienda Agricola Le Tre Colonne 莊園 

(Puglia)。還有世界其他的地方: Señorios de Relleu 莊園和 Aceites Oro Bailén - Galgón 99 莊

園 (西班牙), Jenko 莊園 (斯洛維尼亞), Mate 莊園 (克羅埃西亞), Noan 莊園 (希臘), Agricola 

Pobeña 莊園 (智利)。 

與往常一樣，Flos Olei 2021 也頒發特別獎。這些是頒發給透過工作促進和傳播橄欖業文化

的人。這次的年度最佳進口商是 Francesca De Ritis (荷蘭); 年度最佳餐廳是位在 Bitonto 的

Patriarca 餐廳，由廚師 Emanuele Natalizio 指導; 年度最佳新聞工作者頒予 Teatro Naturale 

的 Alberto Grimelli (義大利); Cristina Tiliacos 特別獎頒予 Marqués de Griñon Family Estate 莊

園 (西班牙)，以紀念其創始人和靈魂人物的 Carlos Falcó。 

«今年是特別的一年，要完成我們的工作肯定是不容易。我們的成功首先要感謝全球各地

的企業都希望保持優質特級初榨橄欖油行業的活力。橄欖油生產的中心 - Marco Oreggia 和 

Laura Marinelli 指出 - 仍然是地中海地區，但是除了這個地區的國家，品質也延伸到更遠

的地方，從而使其在國際市場上的分量越來越受到重視。 Flos Olei 的目標是逐版出版，目

的是向讀者提交對全球橄欖行業的忠實分析，並試圖以更廣闊的視野來預測可能的發展

和趨勢。因此，我們認為，這對於所有專業人士而言是必不可少的基本技能。但與此同

時，指南也希望能成為消費者的參考點，對於那些喜歡特級初榨橄欖油，並視為調味品

王子以及地中海飲食基本食物的愛好者，由於擁有許多的優點而在世界各地消費和讚賞

其感官和健康的益處»。 

此外，今年區塊鏈的符號也出現在指南中，這是一種確保業務流程透明化和可追溯性的

工具。按照傳統，Flos Olei 2021 的 884 頁一如既往的印刷在 FSC 的紙張上，強調了作者對

環境的關注。最後，本指南也適用於 iOS 和 Android 的應用程式。 


